


 

Bestes aus Steeg –  
feines Wild aus eigener Jagd
Vom Reh

	� Rehlachse
	� Rehbraten aus der Keule
	� Rehgulasch
	� Rehgyros

Vom Hirsch
	 Hirschrumpsteak	
	 Hirschbraten aus der Keule	
	 Hirschgulasch

Vom Wildschwein
	� Wildschweinschwenker
	� Wildschweinlachse
	� Wildschweinbraten aus der Keule
	� Wildschweingulasch

Zartes Geflügel aus der Region
	� Putenschnitzel 
	� Freilandhähnchen
	 �Hähnchenbrustfilets & -keulen
	 �Pollo fino 
	 �Raclette- & Fonduefleisch

Frisches Lamm aus  
dem Hunsrück

	� Lammkoteletts
	� Lammkarrees	
	� Lammlachse	
	� Lammragout	
	� Lammschulter
	� Lammhaxen
	 �Lammcevapcici im 4er-Pack

Gutes aus unserem Dry Ager
	� Rumpsteak
	� Entrecôte	
	� Tomahawk 
	� Porterhouse
	 �T-Bone
	� Kotelett vom Strohschwein

USA Trend Cuts  
vom Hunsrücker Rind

	� Teres Major
	� Flanksteak	
	� Flat Iron	
	� Skirt Steak	
	� Hanging Tender	
	� Las Vegas Cut
	� Spider Steak

Leckeres Strohschwein vom  
Bauer Lorenz aus Unzenberg

	 Fledermaussteak
	 Hunsrücker Spießbraten
	� Herzhafter Kotelettrollbraten
	 Deftiger Wirthausbraten
	 Saftige Schnitzel 
	 Feines Cordon bleu	
	� Gefüllte Lendchen und Röllchen
	 �Raclette- & Fonduefleisch

Besonderes vom Hunsrücker Rind 
	 Zarter Braten
	� Feinste Rouladen
	� Köstlicher Rinderrollbraten
	 �Bestes Gulasch 
	 Kräftiges  Suppenfleisch

Entspannter Genuss
Fix und fertig vorgebacken und vakuumiert  
verpackt, einfach zu Hause im Backofen erhitzen  
(ideal für 4–6 Personen):

Rinderbraten
Vom Hunsrücker Rind, klassisch geschmort  
mit Möhren, Zwiebeln und Sellerie   	 49,00 €/kg



 

 

Unsere Präsentkörbe mit regionalen 
Hunsrücker Köstlichkeiten stellen 

wir euch gern für 30,00 oder 50,00 € 
 und auch individuell zusammen – 

sprecht uns an!
	

Ofenfertig
	 Schweinemedaillons in Champignonrahmsoße 	

	 mit Brie (für 3 Personen)
	 Hausgemachte Lasagne (für 2 Personen)
	 Gyros „Spezial“ mit Paprika und Champignons 

	 in Metaxasoße (für 3 Personen)
	 Chili-Cheese-Schweinelendchen im  

	 Blätterteigmantel (für 3 Personen)
	 Kartoffelgratin – unser Klassiker im  

	 praktischen Kilobeutel

Bestes aus unserer Wurst-  
und Schinkenmanufaktur

	� Adventskalender für 24 Tage Genuss
	� Wildsalami 500 g
	� Zinneckers Mediterrane 500 g
	� Hunsrücker Woarscht
	� Zünftige Salami im Weihnachtslook
	 Zuckerstangen-Salami
	� Schinkenspeck vom Strohschwein
	 �Kante vom Hunsrücker Bauernschinken
	 �Wildschwein- und Rotwildschinken

Haltbare Klassiker  
schön verpackt

	� Dosenturm 2er
	 �Dosenturm 3er
	� Dosenturm 4er
	� Dreierlei von hausgemachten  

Spezialitäten im Glas 

Wirtshausbraten
Vom saftigen Schweinenacken,  
mild gepökelt und deftig gewürzt   	 33,50 €/kg

Rehbraten 
Aromatisch geschmort in Wurzelgemüse,  
mit einer kräftigen Bratensoße   	 55,00 €/kg

Schnell zubereitet –  
unsere Spezialitäten im Glas

	 Rinderrouladen 
	 Rindergulasch
	 Rinderbraten
	 Rinderbäckchen
	 Rindfleischsuppe
	 Gulaschsuppe
	 Omas Hühnerbrühe
	 Bolognese 
	 Wildgulasch
	 Schweinebäckchen
	 Sauerkraut
	 Rotkraut
	 Kohlrouladen
	 Nierengulasch
	 Entenbrust in Honigrahmsoße



GUT ZU WISSEN: Das Fleisch für unsere Raclette- und Fondueplatten ist bewusst ungewürzt – so saftet es 
durch den Salzanteil nicht aus und ihr könnt nach eigenem Geschmack würzen. Die Zusammenstellung der 
einzelnen Platten kann leider nicht verändert werden. 

Vielen Dank für euer Vertrauen! Wir wünschen euch eine genussvolle Weihnachtszeit und einen  
entspannten Start ins neue Jahr!

 

55494 Rheinböllen 
Bahnhofstraße 6 
Telefon:	 06764 960180

Damit es länger hält: vakuumierte Genüsse 
(jeweils im 150-Gramm-Paket)

	� Dicke Fleischwurst
	 �Bierschinken
	 �Bierwurst
	� Eierwurst
	� Aufschnitt gemischt
	� Rindersalami

	� Hunsrücker Salami
	� Zinneckers Mediterrane
	 �Pfeffersalami
	� Kasselerbratenaufschnitt
	 �Mexiko- und Kräuterbraten-Aufschnitt 
	� Hunsrücker Kochschinken

SmartStore24 
55469 Simmern
Sonnenhof
Telefon: 01522 3196408

55469 Simmern 
Hunsgasse 5 
Telefon:	 06761 3380

Bitte beachtet: Bestellschluss für die Weihnachtswoche (22.–24.12.) ist Samstag, der 20.12. um 13 Uhr.  
Danach können wir leider keine Bestellungen mehr annehmen – plant also rechtzeitig, damit ihr nichts verpasst! 

Unsere Öffnungszeiten in der Weihnachtswoche und zwischen den Jahren:
Montag 22.12. und 29.12.: 7:30–16 Uhr   •  Dienstag 23.12. und 30.12.: 7:30–16 Uhr   •  Mittwoch 24.12. und 31.12: 7–12 Uhr     
Samstag 27.12.: geschlossen

Weihnachts- und Silvesterspecials

Racletteplatte
für 4–6 Personen, ca. 1.500 g Gesamtgewicht: Steaks von der Hunsrücker Färse 
und dem Strohschwein aus Unzenberg, dünn geschnittenes Hähnchen, kleine 
Hacksteaks, Kasseler, Baconscheiben, Minigriller	 	  
			   Pro Platte  30,00 €
Und dazu passt ...
... herzhaftes Gyros, Hunsrücker Kochschinken, hausgemachte Salami und natürlich 
Käse: französischer Raclettekäse, rahmiger Weichkäse oder Gouda in Scheiben

Fondueplatte
für 4–6 Personen, ca. 1.500 g Gesamtgewicht: fein gewürfelte Stücke vom Rind, 
Schwein, Hähnchen und der Pute, dazu Hackbällchen, Kasseler und Fleischwurst	
	  
			   Pro Platte  30,00 €
Frühstücksplatte 
für 4–6 Personen, mit einer Käseauswahl, hausgemachten Schinken- und  
Bratenspezialitäten, Salami und Aufschnitt – natürlich alles dekorativ angerichtet	
				  
			   Pro Platte  25,00 €

Unser Festtagstropfen (0,75 l)
	 ��Zinnecker & Schmidt WEISS 	

	 Der leichte, knackige Riesling aus Rheinhessen. 5,50 Euro 

32,50 Euro 

32,50 Euro 

25,00 Euro 


